
Vă invităm în data de 22 martie, ora 19.00, la 
Restaurant Roman Plaza la o experiență culinară 

unică unde veți descoperi savoarea Bucătariei Libaneze.
Va găti pentru dumneavoastră Vlad Mureșan, finalist 
Masterchef, remarcat pentru abilitatea sa de a îmbina 

secretele gastronomice cu arta degustării vinului. 

unică unde veți descoperi savoarea Bucătariei Libaneze.

Masterchef, remarcat pentru abilitatea sa de a îmbina 

Invitație



Antreu rece - Platou Mezze
• Humus Beirut

• Humus cu carne de vită și muguri de pin
• Baba Ghanoush cu sos de rodii - 

vinete/ usturoi/ tahini/ pătrunjel/ rodie
• Habra Nayeh – vițel/ bulgur/ chili/ nuci/ ulei măsline

• Tabouleh – salată de crudități - roșii/ castraveți/ ceapă/ 
pătrunjel/ mentă/ bulgur

• Brânză telemea de oaie cu Za’atar (oregano/ măghiran/ 
cimbru/ sumac/ pătrunjel/ susan) servite cu lipie BAT BOT

VIN - Chardonnay PRESTIGE 

Antreu cald 
• Somon cu sos de fructe de mare cu Rez Bel - 

orez cu ghimbir și soia
VIN - Pricipesa Margareta ALB (Viognier - Chardonnay - Pinot Gris) 

Preparatul de bază  
• Cotlet de berbecuț în crustă de Za’atar cu garnitură de 
Batata Harra (cubulețe de cartofi picanți)
VIN - Principesa Margareta ROSU (Marselan)

Desert 
• Lugemat cu înghețată de mentă
VIN - Minima Moralia ROSE - SPERANȚA 
(Pinit Noir - Pinot Gris - Cabernet Sauvignon)

Într-un mozaic de gusturi și o îmbinare culturală de 
arome, punte între Orient și Occident.
Pentru un plus de exotism, va fi ghidul dumneavoastră 
în această călătorie de poveste concurentul MasterChef: 
Vlad Mureșan


